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RULLY

Rully est située dans la Cote Chalonnaise, cette appellation produit des vins
expressifs et plaisant a boire dans leurs jeunesses. Les raisins viennent d'une
parcelle située dans le Sud-Ouest du village, au-dessus de la fameuse « Les
Pucelles » 1" Cru. Longée par la forét, ce terroir possede de la fraicheur et elle
est I'une des dernieres parcelles a étre vendangée sur l'appellation.
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Chardonnay

Les raisins sont triés manuellement puis pressés.
La fermentation alcoolique se fait dans des cuves
en inox. Un élevage de 11 mois dans des fats de
chéne francais dont 20% neuf, aucun batonnage.

Une magnifique robe dorée avec des reflets
verdatres.

Tres expressif au nez, il est a la fois fruité et florale.

Une attaque franche en bouche, il révele des
notes de fruits exotiques sur la longueur.

Poisson grillé, viande blanche, fromage a pate
pressé tel que le comté.

12°C/13°C

Entre 3 a4 ans
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