Jafelin,

Caves du Chapitre de Notre Dame

Gevrey-Chambertin
« Vieilles Vignes »

SAVOIR-FAIRE

Les raisins sont récoltés et triés manuellement. La
macération dure environ 3-4 semaines avec des
extractions principalement a l'aide de pigeage. Les
vins sont élevés 16 a 18 mois en f(t de chéne
francgais avec environ 40% de f(ts neufs.

TERROIR

Les vins de Gevrey présentent généralement une
bonne structure tannique, ce qui en fait des vins de
garde. Les raisins proviennent d’une parcelle située
sous le chateau de Brochon, exposée plein Est. Les
sols ici sont plus profonds, ce qui donne des vins
tres fruités.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe rouge vif. La fraise, la mare et le cassis font

" partie des ardmes que l'on retrouve au nez. En
]ﬂ%][}z bouche s’exprime le pinot noir, entier et puissant. La

finale présente des tanins fins sans dureté,
rehaussée par une note grillée.

CEVREY-CHAMBER " ACCORDS METS & VIN

B VIGNES Gibiers, cotes de boeuf, agneau braisé. Fromages de

caractére de type Epoisses et Citeaux...
GRAND VIN DE BOURGOGN
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