Jaffelin

BOURGOGNE PINOT NOIR
« Les Chapitres »

Originaire de Bourgogne, le Pinot Noir se plait sur les sols calcaires sur
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lesquels il développe pleinement son potentiel aromatique. Les raisins
proviennent de différentes parcelles toutes situées en cote d'or.

Pinot Noir

Les raisins sont triés manuellement, la vendange
est éraflée entierement puis mise a macérer dans
une cuve bois durant 15 jours a des
températures inférieures a 32°C. Il fait son
élevage rapidement dans des flUts de chéne
francais puis légérement filtré avant d'étre misen
bouteille.

Rubis, brillante aux reflets violacés.

Un nez plaisant sur les fruits rouges et noirs (fraise
et mUre) avec des notes épicés et de réglisses.

Une attaque franche et fraiche, des tanins
souples. Un milieu de bouche sur les fruits
rouges, un coté boisé légerement toasté vient
équilibrer le tout. Un vin tout en légereté.

Charcuterie, bceuf bourguignon, cote de beeuf,
terrine de campagne.

13°C/15°C

Prét a boire jusqu’a 5 ans
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