Jaffelin

BOURGOGNE PINOT NOIR

Cuvée des Chanoines de Notre Dame

Natif de Bourgogne, le Pinot Noir aime les sols argileux qui lui permettent de
révéler tous ses arbmes

VINIFICATION ET ELEVAGE

CEPAGE Pinot Noir

VINIFICATION Les raisins sont vendangés et tries a la main. Ils sont
entiérement éraflés puis placés dans des cuves
pendant 24 jours sous 32°C. Les vins sont vieillis dans
les caves de Notre Dame pendant 18 mois en f(its de
chéne francais dont 15% de fit neuf.

DEGUSTATION

ROBE Une robe brillante sur le rubis

NEZ Au nez, il révéle des ardbmes prononcés sur des fruits
rouges.

BOUCHE Puissant mais tout en souplesse avec des tannins
veloutés. Le fruit est équilibré avec le boisé, rajoutant
une complexité aromatique

ACCORDS Bceuf bourguignon et le fromage comme |'époisses

TEMPERATURE 12°C/13°C

GARDE

A déguster maintenant jusqu’a 3 ans.
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