Jaffelin

CHAMBOLLE-MUSIGNY

Ce petit village de la Cote de Nuits, autrefois annexe de I'Abbaye de Citeaux,
est I'un des villages les plus prestigieux en Bourgogne.

VINIFICATION ET ELEVAGE

CEPAGE Pinot Noir

VINIFICATION Un élevage de 18 mois en ft de chéne dont 25%
en fOt neuf.

DEGUSTATION
ROBE Une robe d'un rouge intense.
; ' NEZ Un bouquet reconnaissable compose de violette
]g,%[m 7 ¥ et de fruits rouges (framboise, fraise).
ATV BOUCHE Riche, aromatique et complexe. Sur du fruité avec
] !
CI‘IAI\‘/lBOLLE'MUSKIM une touche d'acidité, ses tannins restent souple.
B enaoct ACCORDS Faisan, agneau rotie et fromages
- TEMPERATURE 13°C / 15°C
GARDE Entre 5et 10 ans
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