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GEVREY-CHAMBERTIN
« Vieilles Vignes »

Les raisins proviennent d'une parcelle qui est exposée plein Est, située en dessous
du Chateau de Brochon. Le sol est profond ce qui donne des vins fruités.

VINIFICATION ET ELEVAGE

CEPAGE Pinot Noir

VINIFICATION Les raisins sont vendangés a la main. Les grappes sont
éraflées a 50%. La fermentation alcoolique dure 3
semaines suivi d'un vieillissement de 16 a 18 mois
dans des flts de chéne dont 40% neuf avec une
chauffe Iégere.

DEGUSTATION
ROBE La robe est d'un rouge brillant.
NEZ Un nez sur la fraise, la mQre et le cassis.
BOUCHE Le Pinot Noir est reconnaissable avec un palais
. puissant et élégant. La longueur est souple avec des
i tannins fins accentués par une touche toastée.
\
VREY. G AMBERT"
VIEILLES VI‘(‘,NES ACCORDS Gibier, cote de boeuf, agneau braisé, les fromages
vy SRAND vIN pE BOURGOGNE forts tels que I'époisses.
TEMPERATURE 15°C/16°C
GARDE Entre6a7ans

2 Rue Paradis — 21200 BEAUNE - Céte d'Or - France
Tél:03 8022 12 49 - Email : jaffelin@maisonjaffelin.com



