Jafelin,

Caves du Chapitre de Notre Dame

Ladoix

SAVOIR-FAIRE

Les raisins sont vendangés a la main puis
directement pressés a laide d'un pressoir
pneumatique. Lensemble de la fermentation
alcoolique est réalisée en fit de chéne francais.
L'élevage dure 10 mois avec quelques batonnages.
La proportion de fits neufs est d’environ 30%.

TERROIR

La partie haute du coteau se situe sur sols
caillouteux et rougeatres (oolithe ferrugineuse),
calcaires et assez marneux : les grands vins blancs. A
mi-coteau des sols bruns calcaires, toujours
rougeatres et abondamment pourvus de débris de
calcaire a silex : les rouges corsés et flamboyants,
tempérant leur ardeur plus argileux sur le piémont.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe : Pale

Nez: fruits jaunes, puis des notes légerement
boisées, grillées

Bouche : Rond en attaque, légére amertume en
finale.

LADOIX ACCORDS METS & VIN

Poisson, viandes blanches, fromages de chévre.

APPELLATION LADOIX CONTROLEE

GRAND VIN DE BOURGOGNE

ARE DES AVES DU cHaPiTRE

2 Rue Paradis — 21200 BEAUNE — Céte d’Or - France
Tél : 038022 12 49 — Fax : 03 80 24 91 87 - Email : jaffelin@maisonjaffelin.com



