Jaffelin

PERNAND-VERGELESSES 1¢ Cru
« En Caradeux »

Situé au sud de I'entrée du village, a 'opposé de la montagne de Corton, la
parcelle est exposée plein est. Un sol rocheux, argilo-calcaire qui est parfait
pour le Pinot Noir et son faible rendement.
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Pinot Noir

Les raisins sont éraflés. lls sont ensuite vieillis entre 16-
18 mois dans des fUts de chéne francgais avec 25% en
fat neufs. Les fUts sont généralement non chauffés, ils
sont formés par la vapeur.

Rouge rubis avec une jolie brillance.

Le ne zest sur la fraise, la framboise et la violette.

Un vin plaisant et structure avec une souplesse des
tannins. Fin et animale, ce vin est équilibré avec une
note iodé sur la longueur.

Viande grille, charcuterie, fromage de chévre

14°C/15°C

3a5ans.
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